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11..PPrroodduuccttee  FORMATGE MADURAT PELL FLORIDA GARROTXA 

 
IInnffoorrmmaacciióó  ppeerr  ll’’EEttiiqquueettaattggee  ((eenn  110000  gg..))  

Extracte Sec Magre (E.S.M) 
Extracte Sec Total (E.S.T.) 
Greix 
Greix (s.e.s.) 

27.38 %P/P 
57.55 %P/P 
30.17 %P/P 
52.42 %P/P 

IInnffoorrmmaacciióó  nnuuttrriicciioonnaall  ((eenn  110000  gg..))  
Proteïna 
Cendres 
Humitat 
Hidrats de Carboni 
Valor energètic  

22.08 %P/P 
  2.99 %P/P 
42.45 %P/P 
  2.31 %P/P 
369.09 Kcal 

 

2.Matèries Primeres  

Llet pasteuritzada de cabra, clorur càlcic, quall, sal, ferments làctics. 

 

3.Característiques microbiològiques  

Estan sotmesos a  les indicacions descrites en el Reglament (CE) núm. 2073/2005 de la comissió de 15 
de Novembre de 2005, relatiu als criteris microbiològics aplicables als productes alimenticis i en el 
Reglament (CE) 1441/2007 que modifica el reglament (CE) 2073/2005. 

 Valors recomanats Valors límits 

Gèrmens testimonis de manca d’higiene :   

Escherichia coli <1.102 ufc/g <1.103 ufc/g 

Staphylococcus aureus <1.102 ufc/g <1.103 ufc/g 

Gèrmens Patogens:   

Lysteria monocytogenes Absència (en 25 g.) Absència (en 25 g.) 

 

4.Format i presentació  

Presentació forma cilíndrica envasat amb paper semi-plàstic, de 350 g, 1 kg, 1.300 kg i  1.800 kg. 

 

 

5.Característiques tecnològiques  

Veure diagrama de flux PR- PLA-03 i en la descripció de processos PR-PLA-04. 

 

6.Condicions de conservació  

Producte conservat entre 4 i 8ºC 
 
 

7.Vida Útil del producte  

Sis messos 
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8.Destinació  

Establiments de restauració col·lectiva, minoristes i consumidors particulars 
 
 

 

9.Etiquetatge i identificació  

La identificació del producte es realitza mitjançant l’atorgament d’un número de lot. 
El número de lot és XX YYY 

X – Setmana de l’any en curs 
Y – Entrada de llet 

 
També hi figura la data de caducitat (DD MM AA). 
 
Denominació: FORMATGE GARROTXA 
L’etiqueta es mostra a continuació. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 


