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TITIANA

BRUT ROSE

PINOT NOIR

Ficha Técnica

REGION DE ELABORACION:
D.O. Cava

ENVEJECIMIENTO:
Minimo 30 meses

VARIEDADES:
100% Pinot Noir

ANALISIS:

Grado Alcohélico (% vol) 11,5, Aztcar
(g/L) 5,6, Acidez Total (g/L) 6,0. pH
3,13, contiene sulfitos

ANADA:
2014

Titiana Pinot Noir

Vinificacion

Vendimia manual en cajas pequefas.
Prensado de Ila wuva entera vy
fermentacién a temperatura controlada
de 16°C

Viticultura

Alella se caracteriza por un suelo de
textura arenosa denominado “saulé”.
La densidad de plantacion es de
3.700 cepas/Ha con un marco de
plantacion de 2,2 x 1,2 metros. La
conduccion de las cepas es en
espaldera y en vaso las mas viejas y
realizamos una poda corta.

Caracteristicas sensoriales

De color rojo anaranjado,
caracteristico de la variedad Pinot Noir.
En nariz recuerda a la frambuesa y
destacan los aromas de frutos rojos
del bosque como los arandanos. En
boca es corpulento, sabroso y con un
post-gusto muylargo.




