
LA NEGRA FLOR

• Anyada: 2020
• Varietats: Garnatxa negra y Syrah
• Edat de les vinyes: 24 anys
• 450 metres sobre el nivell del mar
• Rendiment: 5.500 Kg/Ha
• Alcohol: 14.5% vol

• Elaboració:
Coupage de Garnatxa negra amb un toc de Syrah
veremat a finals de setembre buscant el millor 
moment de maduració dels diferents raïms i 
elaborat en tines d’acer inoxidable de 5.000 litres 
de capacitat i on van reposar. Es un vi que no té 
guarda en fusta.

• Maridage:
Gran vi per a pendre a copes a qualsevol moment 
del dia amb un gran caràcter i molt golós.combina
perfectament amb encurtits, embutits ibèrics, 
butifarres tant blanca com negre, formatges curats, 
tipus conté I blaus, tot tipus de carns, peix blau I 
arrossos.


